
Menù Part 2011

APERITIVO IN TERRAZZA
Finger food:

Bignè rustci, Insalatna di riso in pomodoro pachino, Bisquits di salmone afumicat, 
Quiche in pasta brisè con crema royal, Rotlino di zucchine e gamberi, 

Medaglioni di melanzane afumicat 
in crosta di scamorza, Involtno di spinaci e ricota al profmo di basilico, 

Montanare con coulisse di pomodori.
Succhi e Prosecco.

BUFFET IN GIARDINO

Isola dela figgitria:
Gambereti di scoglio e Alici nostane. Fantasia di zeppoline.

Friturina al'Italiana.

Isola del pizzaiolo:
Focacce e pizze marinare cote. (forno a legna acceso)

Isola dele magie del crescit:
Danubio, Treccia casareccia, Panini napoletani, Pane fesco, tuto lievitat naturalment.

Isola del salumaio:
Salame napoletano, Speck di montagna, Fileto di lonza, prosciuto crudo di Parma.

Isola del casale:
Fior di pastre di Sardegna, Caciota fesca al peperoncino, Cacioto di pecora ala salvia, 

Mozzareline di bufala.

Angolo bar:
Bibit, Acqua naturale e fizzant, Vini e Spumant.

Angolo Torta


